
Risk Management
for Feed Quality and Safety Management System  
การบริหารความเสีÉยงสาํหรับระบบบริหารคุณภาพ และความปลอดภัยอาหารสัตว์  

การบริหารความเสีÉยง (Risk Management) สาํหรับ

มาตรฐานบริหารคุณภาพและความปลอดภยั เป็นส่วนหนึÉงของ

ขอ้กาํหนดในทุกมาตรฐาน เช่น ISO 9001, HACCP, FAMI QS  

ทีÉใหค้วามสาํคญัในการควบคุมและลดความเสีÉยงทีÉอาจเกิดทัÊง

ในกระบวนการผลิตและจากผลิตภณัฑอ์าหารสตัว ์ ทีÉส่งผล

กระทบกบัสุขภาพของผูบ้ริโภค   แนวทางหรือ Guidelines ทีÉ

ใชใ้นการบริหารความเสีÉยง เช่น ISO 31000, FMEA, WHO

และมาตรฐานอืÉนทีÉเกีÉยวขอ้ง   

ผลการบริหารความเสีÉยง สามารถจดัทาํแนวทางการ

บริหารอยา่งเป็นระบบ  การเฝ้าระวงัหลงัสินคา้ออกสู่ตลาด  

และการหาโอกาสในการปรับปรุงกระบวนการผลิต และ

พฒันาสินคา้ต่อไป   

เนืÊอหาการอบรม Risk Management for Feed industry ไดน้าํ

แนวทางจาก FMEA, FAMI QS requirements และ ระบบ

บริหารคุณภาพ  มาประยกุตใ์ชอ้ยา่งเป็นระบบและครบถว้น

ตาม Guideline เช่น การวิเคราะห์ความเสีÉยงในกระบกวน

การขนส่งอาหารสตัว ์

ผลลพัธ์การอบรมนาํประยกุตใ์ช ้ และการบริหารความเสีÉยง

อยา่งเป็นระบบและครบถว้นตามมาตรฐาน เช่น FAMI QS  

และกฎหมายทีÉเกีÉยวขอ้ง 

RD ,  Management,  QMR, Feed 
Safety team , GMP team,  HACCP 
team  
และแผนกอืÉน ๆ ทีÉเกีÉยวขอ้ง  

@qtimeconsult

acc. ISO9001, ISO 31000,  FAMI QS and HACCP 

Part 1 : Preliminary risk activities / HACCP  

Part 2  :  Risk assessment  

• Hazard Identification 

• Hazard characterization

• Exposure assessment 

• Risk characterization 

Part 3 :  Risk Communication

Part 4 :  Crisis Management  

Part 5  : Implement and Monitoring

Workshop : การกาํหนดขอบเขตผลติภณัฑแ์ละ

กจิกรม (e.g. Premix, Additive)   การกาํหนดเกณฑ ์ 

การวเิคราะหแ์ละการประเมนิความเสีÉยง 

Post Test 

#Feedstandard


